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Pilzfondue (einfach, schnell,
guet)

Zutaten 1 Packung Fertigfondue

100 gr. Appenzeller-Rasskase

30 gr. getrocknete Steinpilze

20 gr. getrocknete Rehpilze und Totentrompeten
Kirsch / Weisswein

Broccoli, Ruebli, Maiskolbli, Silberzwiebeli, Gurken

VVVVYVYY

Zubereitung Fondue erwarmen, Appenzellerkése beigeben, mit Kirsch und
Weisswein etwas verdinnen.

Pilze entweder sehr fein hacken oder als Pulver (Moulinex) beigeben,
aufkochen und schon ist ein feines Essen parat.

Mit blanchiertem Gemiuse, Essigfriichten, Kartoffel- oder Brotwdifeli
und Ananas servieren.

Dass dazu Weisswein sehr gut passt oder auch ein Tee, ist
selbstverstandlich.

En Guete woscht Eu Pilzverein
Schonengrund-Wald
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