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Zutaten fur 4 Portionen:

Ciabatta-Brot oder Frischback-Parisette

Ol (Olivendl extra Vergine)

Krauter, italienische

Champignons oder 4 - 5 EL gemischte Pilze
25¢ Mozzarella

Salz
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Pfeffer aus der MUhle

Zubereitung:

: Backofen auf 175 Grad vorheizen. Ciabatta in Scheiben schneiden und aufs Backblech
legen. Champignons saubern (nicht waschen!) und wiirfeln. Ol, Krauter, Pfeffer und
* Salz zu den Champignons geben und abschmecken. Die Champignonmasse Uber die
Brotscheiben verteilen und mit gewlrfeltem Mozzarella bestreuen. Im Ofen Uberbacken,
* bis der Mozzarella anféangt zu flieBen.
* Zubereitungszeit: ca. 10 Min.
* Schwierigkeitsgrad: einfach
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Pilzverein Schénengrund-Wald

6. Oktober 2008
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